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XI TALLER DE LOS SENTIDOS GOURMETS

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS*

12, 13, 14 y 15 de abril de 2010
IFEMA. Pabellón 4
· XI TALLERES INFANTILES PARA LOS PEQUEÑOS GOURMETS

Horario: de 10:00 h. a 12:00 h.

· VII Taller del FROM (Fondo de Regulación y Organización del Mercado de Productos de la Pesca y Cultivos Marinos): Clases teórico-prácticas, elaboraciones y degustaciones de pescado para los gourmets del futuro. Cada día un cocinero elaborará atractivas recetas para fomentar el consumo del pescado en los niños. 
· Taller del Pescador  
· Taller del Pescadero 
· Taller del Restaurador/Cocinero 
· X Taller del Queso: Los más pequeños visitantes del Taller aprenderán a disfrutar del queso, descubriendo los diferentes ingredientes, los procesos de elaboración, olor y  aspecto de uno de los productos más populares de nuestra dieta. 
· X Taller del Aceite de Oliva Virgen / Interprofesional del Aceite de Oliva Español: Los niños conocerán las propiedades organolépticas del aceite y los distintos matices de su aroma y sabor, mediante la degustación y cata de los aceites de oliva extra de la nueva cosecha, proyección de videos con imágenes relacionadas con la producción, extracción, elaboración y cultura del aceite de oliva y distribución de información impresa relacionada con el olivar, el aceite. 
· X Taller del Pan: Los niños recibirán nociones sobre el cereal, su cultivo, donde crece y sus características, así como los demás ingredientes necesarios para la producción del pan, como son la levadura, mejorantes, agua y sal. Además conocerán los valores nutricionales, energéticos y las proteínas del pan, y su importancia en la Dieta Mediterránea.
· II Taller de Frutas y Verduras/Gold Gourmet: Los pequeños gourmets aprenderán a incluir en su dieta estos alimentos fundamentales para su desarrollo. Podrán conocer y degustar las distintas frutas y verduras que Gold Gourmet pondrá a su alcance.
· Banco de Alimentos de Madrid: Los niños dispondrán de un espacio donde realizar sus dibujos de lo que ellos entienden por solidaridad, estas pequeñas obras de arte serán expuestas en el Taller de los Sentidos.  
· XI TALLER DE LOS SENTIDOS. Horario de 12:00 h. a 19:00 h., salvo jueves 15 de abril de 2010, de 12.00 h. a 17.00 h.
· VII Taller del FROM (Fondo de Regulación y Organización del Mercado de Productos de la Pesca y Cultivos Marinos). Presentación en exclusiva de la Plaza del Pescado, un gran puerto de mar ubicado en el Taller de los Sentidos, todo un recorrido guiado por los secretos del fondo marino. Las diferentes especies y la sostenibilidad. De la mano de prestigiosos cocineros se podrá saborear todo un mundo de diferentes propuestas de pescado en un puerto de mar. 
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· X Túnel del Aceite de Oliva Virgen/ Interprofesional del Aceite de Oliva Español: Degustación y cata de los aceites de oliva de la nueva cosecha
· X Túnel del Queso. Una selección de 50 quesos artesanos españoles, únicos, seleccionados por José Luis Martín y ofrecidos por sus protagonistas elaboradores. Todos los tipos de leche; las múltiples texturas y diferentes grados de maduración. Quesos para degustar con los cinco sentidos. 
· X Rincón del Vino. La mejor selección de vinos realizada por el Comité de Cata del Grupo Gourmets. Vinos emergentes, vinos de autor, etc.
· X Rincón del Pan. Degustación de distintos tipos de panes. 
· X Cocina en Miniatura / Bokado-Arzak. Exquisita selección de pinchos, alta cocina en miniatura. 
· X Rincón del Café/ Café Baqué: Degustación de cafés monovarietales y armonías de café y chocolate.
· II Túnel de Frutas y Verduras / Gold Gourmet.  Exposición y degustación de diversas clases de frutas y verduras, incluyendo las más exóticas, así como elaboración de ensaladas con los ingredientes más originales. 
*Sujeto a cambios de última hora. Consultar posibles modificaciones en  www.gourmets.net
Horario: de 12.00 h. a 19.00 h., salvo jueves 15 de abril de 2010, de 12.00 h. a 17.00 h.

 Acceso al público. Pabellón 4
Precio Entrada: 6 €, canjeables por 6 tickets degustación
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